
STARTER
Soup of the day

Klippfiskboller - (Salted and dried fishballs)

Roastbeef of reindeer

Ravioli with smoked salmon

NOK 220,-

MAIN COURSE
Lamb 

Reindeer

Boknafisk - (Semi dried cod)

Served with vegetables, sauce and potatoes of the season

NOK 480,-

Dinner of the day

Byggotto - Vegetarian

NOK 395,-

DESSERT
Pannacotta

Cloudberry cream in krumkake

Chocolate fondant

NOK 140,-

DINNER MENU

Let your server know if you have any allergies or other dietary requirements.



FORRETT
Dagens Suppe

Klippfiskboller

Roastbiff av reinsdyr

Ravioli med røkt laks

NOK 220,-

HOVEDRETT
Lam 

Rein

Boknafisk

Servert med grønnsaker, poteter og saus i sesong.

NOK 480,-

Dagens Middag

Byggotto - Vegetar

NOK 395,-

DESSERT
Pannacotta

Multebærkrem i krumkake

Sjokoladefondant

NOK 140,-

MENY

Gi beskjed til din servitør om allergier eller andre dietter ved bestilling.



MENY 1

Blomkålsuppe

Lammestek

Kjøkkenets overraskelse dessert

MENY 2

Roastbiff av rein

Boknafisk

Kjøkkenets overraskelse dessert

MENY 3

Klippfiskboller

Delefat med lam og rein

Kjøkkenets overraskelse dessert

2-retters middag (hovedrett og dessert) NOK 595,-

3-retters middag NOK 795,-

SET MENU

Gi oss beskjed dersom du har allergier eller andre dietter på forhånd.

For grupper over 8 personer. Samme meny til hele gruppa må bestilles på forhånd. 


